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Pieczec panstwowego inspeltora sanitarnego
PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
NrNHZ.9020.1.46.2016 Kotobrzeg, dnia 06.05.2016r.

(Miejscowosé i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionych przedstawicieli Zachodniopomorskiego Parfistwowego

Wojewddzkiego/ Powiatowege/Granieznege™ Inspektora Sanitarnego w Szczecinie:

Ewe Powala — starszego asystenta, upowaznienie nr ZPWIS.057.1.14.2016,
Anng Janczure — starszego asystenta, upowaznienie nr ZPWIS.057.1.7.201 6,

(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznier: do czynnosci kontrolnych)
Kontrolg przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej
Inspekeji Sanitamej (Dz. U. z 2015, poz. 1412), w zwiazku z art. 67 § 1 oraz art. 68 § 11 § 2 ustawy
z dnia 14 czerwca 1960 r. Kodeks postepowania administracyjnego (jt. Dz.U.2016.23).
Spos6b przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowe]j kontroli zywnosci oraz materialow
1 wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr 153/14
Glownego Inspektora Sanitarnego z dnia 01.07.2014 r. w sprawie procedury przeprowadzania
urzedowej kontroli zywnosci oraz materiatéw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.
Na podstawie art. 79 ust. 2 pkt 1 ustawy z dnia 2 lipca 2004 r. 0 swobodzie dziatalnosci gospodarczej
(Dz.U.2015.584 z pézn. zm.) oraz na podstawie art. 3 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 882/2004
Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwictnia 2004r. w sprawie kontroli urzedowych
przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodnosci z prawem paszowym i zywnosciowym oraz
regutami dotyczacymi zdrowia zwierzat i dobrostanu zwierzat (Dz. Urz. UE L 191 z 30.04.2004, str. 1,
z pozn. zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3, t. 45, str. 200, z pézn. zm.) — nie
dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

L. Informacje ogélne dotyczace kontrolowanego zakladu.

1. Zaktad: Specjalny Osrodek Szkolno — Wychowawcezy ,,Okruszek™
(peina nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczgce identyfikacji zakiadu)

ul. Brzozowa 2, 78-100 Kolobrzeg
(aa’res)

NIP 6721043573 REGON 001257244 2 2520 24—
TEL 94 3549670 FAX 943549674 E-MAIL «.ovvvooeeoeee
Decyzja PPIS w Kolobrzegu, nr 14/HZ/04 z dnia 26.01.2004r.

(podac nr decyzji lub wpisu do rejestru)
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2. Kierujacy zakladem:

pani Joanna Szymanska — dyrektor placéwki
(imig I nazwisko, stanowisko)

3. Przedstawiciel zaktadu:

Jolanta Bohaczek - intendent
(imig i nazwisko, stanowisko)

Nie przywotano swiadkow.
(osoby przywolane przez strony na $wiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: Ocena stanu sanitarno-technicznego zaktadu zywienia zbiorowego
na zgodnos¢ z obowigzujgcymi przepisami prawa zywno$ciowego.

Przestrzeganie obowigzkéw wynikajacych z przepiséw ustawy z dnia 9 listopada 1995 1. 0 ochronie
zdrowia przed nastepstwami uzywania tytoniu i wyrobéw tytoniowych (jt. Dz. U.2015.298).

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: nie uzyto.

IL. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzialalnosci zakladu, liczba pracownikéw i inne informacje
charakteryzujqce zaktad).

W bloku zywienia kontrolowanego obiektu prowadzone sa procesy produkcyjne w zakresie
przygotowywania positkéw od surowca do wyrobu gotowego, serwowane sq: $niadania (godz. 7:30),
II sniadania (godz. 9:30), obiady wraz z podwieczorkiem (godz. 12:30-13:15, a w piatek o godz.
11:45-12:15) oraz kolacje (godz. 17:30, za wyjatkiem pigtku). W dniu kontroli z wyzywienia
calodziennego korzysta ok. 14 dzieci, natomiast z positkéw obiadowych ok. 60 0s6b. Wychowankami
placowki s dzieci w wieku od 8 do 21 lat.

Bezposrednio przy produkeji zatrudnione sa 2 osoby oraz intendent, legitymujace sig
aktualnymi orzeczeniami lekarskimi poswiadczajacymi wilasciwy ich stan zdrowia. Pracownicy
zatrudnieni przy produkcji posiadali czysta i kompletna odziez robocza. W zakladzie stwierdzono
dostateczng ilo$¢ srodkéw myjacych i dezynfekujacych.

Skontrolowano biezacy stan sanitarny oraz techniczny nastepujacych pomieszezen:
- przygotowalnia wstepna z obieralnig;

- kuchnia wlasciwa z wydzielonym magazynkiem podrecznym;
- zmywalnia naczyn stotowych;

- wydawalnia positkow;

- magazyn srodkéw spozywczych trwatych;

- magazyn z urzgdzeniami chtodniczymi;

- magazyn warzyw 1 ziemniakow;

- stolowka;

- szatnia dla personelu;

- Wc.

Pomieszczenia wykorzystywane sg zgodnie z przeznaczeniem, ich rozplanowanie nic
powoduje krzyzowania sig drog czystych i brudnych. Jednokierunkowosé dziatan w obszarze zywienia
zapewnia w zakladzie transport wewnetrzny (winda), ktory lgczy pomieszczenia zlokalizowane
w odrebnych kondygnacjach budynku tj. magazyny zywnosciowe z pomieszczeniami kuchni
wlasciwe] oraz zmywalnig naczyn i stotowka.

Podlogi i $ciany w pomieszczeniach zywieniowych pokryte powierzchnig tatwozmywalng,
nienasigkliwg. W dniu kontroli stan sanitarny sprzetu, urzadzen i pomieszcezeri nie budzit zastrzezen.
Okazano do wgladu nastepujgce umowy:

- umowa nr 143/2012 o zaopatrzenie w wodg i odprowadzenie Sciekéw zawarta w dniu 20.02.2012r.
z Miejskimi Wodociagami i Kanalizacji Sp. z 0. 0., z siedzibg w Kolobrzegu;

- zawarta w dniu  18.06.2012r. z Miejskim Zakladem Zieleni Dr6g i Ochrony Srodowiska Sp. Z 0.0.
w Kotobrzegu na wykonywanie ustug komunalnych.
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Wedtug uzyskanych informacji odpady gastronomiczne pozostaja w znikomych ilosciach, dlatego tez
usuwane sa wraz z odpadami komunalnymi.
W zakladzie odkladane sa kontrolne proby pokarmowe.
Podczas kontroli nie stwierdzono surowcéw po uplywie terminu przydatnosci do spozycia
i dacie minimalnej trwatosci. Wszystkie produkty przechowywano we wlasciwych warunkach
temperatury 1 wilgotnosci, zgodnie z zaleceniami producentéw. Dostawa Srodkow spozywczych
odbywa sie przez firmy zewnetrzne — statych dostawcow:
- migso 1 wedliny — PHU Spizarnia Rafal Wojtkiewicz ul. Lubusza 7 , Koszalin (faktura nr FN
2016/0003495 z dnia 27.04.2016);
- pieczywo — Piekarnia-Cukiernia S.C. Buczyk Szostak ul. IV Dywizji Wojska Polskiego w Goscinie
(faktura nr 336/4/2016 z dnia 28.04.2016);
- owoce, warzywa, produkty ogoélnospozyweze — Hurtownia Owocowo —Warzywno -Spozywcza
Karotka Janusz Salwiczek ul. Jasna 25 w Kotobrzegu (faktura nr F 03623/2016 z dnia 27.04.2016).

W obiekcie przestrzegane sg obowiazki:

- ustawy z dnia 09.11.1995r. o ochronie zdrowia przed nastepstwami uzywania tytoniu i wyrobow

tytoniowych. (Dz. U. 2015. 298),

- rozporzqdzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) NR 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 r.

w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat Zywnosci, zmiany rozporzgdzen

Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1924/2006 i (WE) nr 1925/2006 oraz uchylenia dyrektywy

Komisji 87/250/EWG, dyrektywy Rady 90/496/EWG, dyrekiywy Komisji 1999/10/WE, dyrektywy

2000/13/WE Parlamentu Europejskiego i Rady, dyrektyw Komisji 2002/67/WE i 2008/5/WE oraz

rozporzqdzenia Komisji (WE) wnr 608/2004 (Dz. U. L 304 z 22.11.2011, s. 18 ze zm. ) -
wychowankowie sg informowani o substancjach lub produktach powodujgcych alergie lub reakeje

nietolerancji wymienionych w zataczniku I do rozporzadzenia 1169/2011;

- rozporzgdzenia Ministra Rolniciwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014r. w sprawie znakowania

poszczegdlnych rodzajow Srodkéw  spozywezych (§ 19 dot. mozliwodei zapoznania sie ze

szczegolowym sktadem poszezegdlnych potraw).

Catodzienna stawka zywieniowa wynosi 9,60z1, natomiast positku obiadowego 5,00 zl.

Oceniono jadtospis za okres: 25.04.2016r. — 05.05.2016r. Jadlospis jest urozmaicony, potrawy nie

powtarzajg sie:

— obejmuje cztery positki w ciggu dnia: $niadanie, 11 s$niadanie, obiad wraz z podwicczorkiem
i kolacje;

— w calodziennym wyzywieniu wykorzystywane sq srodki spozywcze pochodzace z réznych grup,
tj.: produkty zbozowe lub ziemniaki, warzywa, owoce, mleko i produkty mleczne, mieso, ryby,
Jjaja, nasiona strgczkowe, thuszeze;

— na $niadanie podawane sa: nabial, wedliny, konserwy rybne, zupy mleczne (kasza manna, ptatki
owsiane, makaron);

—  wpositkach kolacyjnych serwuje sie pieczywo mieszane:

— W ciagu dnia podaje si¢ pie¢ porcji warzyw lub owocéw, jedna porcja zastapiona jest przez sok
w porcji 200 ml;

— kazdego dnia do kazdego positku podawane sg warzywa lub owoce np. jablka, banany, gruszki,
kiwi, winogron, satata, rzodkiewka, marchewka, ogorek;

—  do positkéw obiadowych w tygodniu podawane $3: warzywa sg urozmaicone, np. kapusta, satata,
marchew, seler, pietruszka, kapusta wloska, papryka czerwona, ogérek;

— W tygodniu podawane sa potrawy smazone: racuchy i kotlet z ryby;

— kazdego dnia w positku obiadowym znajduja si¢ porcje warzyw;

—  w positkach obiadowych w tygodniu podawane sg 4 porcje warzyw surowych;

—  kazdego dnia w positku obiadowym podawana jest jedna porcja urozmaiconych owocow;

— ryby podawane sa raz w tygodniu;

— do smazenia uzywany jest olej roglinny rafinowany, zawierajacy >50% kwasow
Jednonienasyconych i < 40% kwaséw wielonienasyconych:
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—  do smarowania pieczywa podawane jest masto;
—  do positkéw podawane sa trzy porcje mleka lub produktéw mlecznych;
— produkty mleczne zawieraja nie wigeej niz 10g cukréw w 100g/ml produktu gotowego do
spozycia;
—  do positkéw podawane sg nastepujace napoje: $niadanie: kawa zbozowa (Inka) na mleku, herbata
z cytryng, kakao; obiad: herbata owocowa, napdj cytrynowy; kolacja: herbata z cytryna,
— do przygotowania positkow stosowana jest sél o obnizonej zawartosci sodu, ziota i przyprawy
suszone bez dodatku solj;
—  po procesie przygotowania positkéw nie jest stosowana sol;
— Zupy, sosy oraz potrawy sporzadzane s3 z naturalnych skladnikéw bez uzycia koncentratow
spozywczych.
W zaktadzie opracowano i wdrozono procedury oparte na zasadach systemu HACCP zgodnie
z ktérym wyznaczono 4 Krytyczne Punkty Kontroli CCP 1 — przyjecie surowca, CCP 2 —
przechowywanie surowcéw w chtodniach, CCP 3 — obrébka cieplna potraw, CCP 4 — naswietlanie jaj.
Dla kazdego CCP okreslono rodzaj zagrozenia, dzialania zapobiegajace, parametry krytyczne,
dziatania korygujace i sposob monitorowania, przedlozono do wgladu aktualne zapisy.

Na tym opis stanu faktycznego zakonczono.

II. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepiséw prawnych, ktére naruszono.
Nie stwierdzono nieprawidlowosci.

Integralng czesé protokotu stanowia nastgpujgce zatgezniki: arkusz oceny zaktadu obrotu zywnoscig
III. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione w pkt - nie dotyczy, zal. nr- nie dotyczy

ukarano - nie karano
(imie, nazwisko, stanowisko)

grzywng w drodze mandatu karnego - nie dotyczy, w wysokosci - nie dotyczy

(nr mandatu karnego)
na podstawie - nie dotyczy,

(podstawa prawna)
upowaznienie do naktadania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia - nie dotyczy nr - nie dotyczy
(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc
informacje o sytuacji materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postepowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usuniccia nieprawidtowosci sanitarno-technicznych

Nie dotyczy

3. W ksiazce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczgce usunigcia biezacych
uchybien wymienionych w pkt - dokonano Wpisu.

0 usunigciu stwierdzonych nieprawidtowosci kierownik/przedstawiciel zaktadu jest obowigzany
zawiadomi¢ wiasciwego paristwowego inspektora sanitarnego nie pézniej niz w ciggu 3 dni od daty
wyznaczonego terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika / przedstawiciela zakladu .
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Pan (1) wnosi / nie wnosi® uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

Bez uwag

5. Uwagi osoby kontrolujgcej - bez uwag

6. Czas trwania kontroli: od 9:40 do 12.50

Protokot niniejszy wraz z zalgcznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nast¢pnie po odczytaniu i oméwieniu zostat podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokonaé odpowiedniej adnotacji.
Nie odmoéwiono podpisania protokotu

Poprawki i uzupehienia do protokotu: bez poprawek i uzupeknien -
(podaé: numer strony protokotu, zatgcznika, okreslenia lub wyrazy bledne'i te, kidre je zastepujg)
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SPECTALNY OSRODER ‘(\podpis osoby kontrolujgcej)
___SZEOLNO-WYCHOWAWCZY W ™ ,
R RUSZEK " I &
ul. Brzozowa 2, 78-100 Kolobrzeg & N
tel. 35496 70, fax 35496 74 (1)
- " REGON 001257244 NIP 671-10-43-573
IV. Potwierdzenie odbioru protokotu
Protokoét kontroli przeprowadzonej w dniu 06.05.2016r. DYR

otrzymatem (-am) w dniu 06.05.2016r.

mgr Joanfa SSharisia
(podpis i pieczeé odbierajgeego protokdt)

Wiasciciel / osoba upowazniona w terminie 14 dni od daty doreczenia ninigj s’zego pfotokoku moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustaler stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protokot nie moze byé bez zgody Zachodniopomorskiego Panstwowego Wojewodzkiego
Inspektora Sanitarnego w Szczecinie powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokét sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono /
nie zatwierdzono® wyniki kontroli na egzemplarzu protokolu wlasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:
(data, podpis kierownika komérki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastepcy)

") - zaznaczy¢ whasciwe



